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MODERN AMERICAN A S H STEAK HOUSE

GILLARDEAU AUSTERN

Serviert mit Sauce Mignonette,

— —1
S BELUGA CAVIAR  30=.
{ V O R S P E I S E N @ Serviert mit Blinis, 120

\1 Zwiebeln und Créeme Fraiche

Tabasco und Zitrone

Stiick 5
Carpaccio 17.5

Gereift Havarti-Kise, Pinienkerne,
Schnittlauchol, Zitronenol und Caesar-Dressing

T MASH Tatar 21 ) T
Piquillos, Zwiebeln, Chili-Ol,
Schnittlauch und Chips

MASH Caesar salat 17 T

Caesar-Dressing, Romersalat, Parmesan

Heilbutt-Ceviche 20.5
Heilbutt, Minze, Basilikum, Limette, Zitrone,
und knusprige Croutons Gurke, griine Jalapenos und Koriander

3 gebraten wild gefangene argentinische Garnelen +8

Shrimp "hotdog" 19

Brioche, Avocadocreme, Jalapeno-Mayofajita

Linguine mit 26
Riesengarnelen
Eis, Chili, Knoblauch und Petersilie

Wagyu toast 25.5
Confit von Wagyu, Knoblauch, Thymian,
Crouton, Spiegelei und Kobe-Knistern

Thunfisch Tatar 21

Avocado, Gurke, Chili und
2 2
Jjapanisches Dressing’

und Soja

ETWAS EXTRA FUR IHR STEAK? < B : 257%, MASH WORLD TOUR - Am Ihrem Tisch tranchiert W
Gebratene Ganseleberpastete. .... 11 Q& 1 S. 100 g Kobe A4/A5 Prime Cut is fii
Geriebener Triiffel.....l.) ............. 9.5 ¢ “\ { H A U P T G E R I C H T E % ‘«\ ,; 200§anisches dry-aged Ribeye 21:1);":r20fr111;n

\ TAGES SPEC[AL =Fragen Sie nach unserem \\ o 300 g Amerikanisches New York Strip 179

DEUTSCHLAND - SPEZIELL AUS HUSUM AUSERWAHLT KANADA - WILD ROSE BEEF, SUDLICHES ALBERTA VEGETARISCH UND FISCH (L)m :
Tenderloi ‘a. 300 45 AAA+ Hormonfreies Angus-Rind, das in unberiihrten Bergregionen auf Az
ENAETIOM, Ca. STV L evvemrerrenirriiriireeees dem natiirlichen Gras der Prrien aufgezogen wird und anschlieffend etwa Kabeljau-Lende, ca. 180 g

250 Tage mit Mais- und Gerstenfutter gefiittert wird. Dies gewdihrleistet

mit Miso-Butter, Friihlingszwiebel und Zitrone
eine hervorragende Marmorierung und intensiven Geschmack!

URUGUAY - MIT GETREIDE GEFUTTERTES RIND o
Faroer-Lachssteak, ca. 200 g ........................... 39

Stl‘lpl()ln,' €. 200 . ..cccovniiiiiiiiiiiiiiii 26 Tomahawk, 800 - 1300 g........ — ilxe‘\\w prol00g. 16 mit Salsa Verde und gegrillter Zitrone

Tenderloin, ca. 200 g. ... 39 DANEMARK Y Veogic B o

Tenderloin, ca. 300 g. ................ocooii 44 eggie Burger mit Chili Fries ... 21
Ribeye, ca. 300 g......cccooooiiiiiiiii 35 Ribeye, Dry-aged, ca. 300 g. ..................cc....... 51

ANDERE HAUPTGERICHTE
MASH Burgel‘ €. 2008 c.cooviiiiiiiiiiiiiii 26

mit Bacon, Cheese und Chili Fries

Diénisches Prime Beef, im Dry-Age-Verfahren bis zu 90 Tage gereift
der traditionelle Prozess garantiert besonders zartes Fleisch und einen
intensiven Geschmack.

DAS
JAPANISCH WAGYU ko corn - STESTEAR DEg WELT

Die kompromisslose Qualitit und die hohe intramuskulire
Marmorierung, die Black Wagyu Beef erreicht, ist unter anderem

ﬂwﬂwA

AMERIKA GREATER OMAHA, NEBRASKA T USBAT Big Tasty Burger ca. 200 g ..........c.coooiiiiiii.. 39

der Kombination aus proteinreichem Gras und Reisstroh, sauberer
Luft und Quellwasser zu verdanken, die mafigeblich zu einer duflerst
hochwertigen Rinderaufzucht von Japans Siidinsel beitrdagt von

Erleben Sie echte amerikanische Quahtatsrmdﬂelsch aus kFJF?IME
dem Herzen von Nebraska! Wir servieren zartes und saftiges
Rindfleisch von Greater Omaha, wo Mais gefiitterte Hereford- und

50% Wagyu & 50% Diinisches dry-aged, +30 Monate Comté,

Triiffel, eingelegte Gurken und Triiffelpommes mit Béarnaise

Kyiishii. Ausgezeichnet mit dem weltbesten Steak bei der World Stealk Angus-Rinder unter idealen Bedingungen aufgezogen werden, um den Ganzes Stubenkiiken, Mais gefiittert .................... 32
Challenge 2022 — die hichste Anerkennung, die man erreichen kann! besten Ges"chm.ack und die be.ste Textur zu 'gewdhr;eisten. Dies fiihr't zu mit Kriuterbutter und gegrillter Zitrone
_ o . auflergewohnlicher Marmorierung und einem reichen, vollmundigen
Wagyu, A5 Striploin, ca. 200 g .........ccccvvvvinniiiiie. 199 Geschmack, der jeden Bissen zu einem Erlebnis macht und zu den Gegrillte Lammkoteletts, ca. 400 g....................... 42
feinsten Rindfleisch gehort, die die USA zu bieten haben! mit gerdsteten Cashewniissen, Korianderknospen, brauner Butter,
- GEMUSE 1 New York Strip, ca. 300 g.............c..o.o 51 & Limette und Tandoori P
) /% Crating b ] Ribeye, ca. 400 g. ... 61 \\Qe,\\%'\\e@\\
Sy Cratinierter Rahmspinat 8 Bone in Ribeye, ca. 600 g..................... 79 ¥ %
Sautierte Jalapefios - Scharf 6.5 p W
Griiner Salat mit Rote-Bete-Vinaigrette und Knoblauch 7 B EILAGEN /(/i\? SAUCEN & DIPS
Gemischter Tomatensalat mit Basilikumpesto und Stracciatella 8.5 Y‘/ French Fries 5 == Béarnaise 3.5 | Pfeffer 3.5
4 Chili Fries 5 Rotwein 3.5 | Knoblauch-Thymian-Jus 3.5

Broccolini mit brauner Butter, Wasabi, Soja, Yuzu und Sesam 9

““ Tyiiffel Mac and Cheese 7.5

Zerdriickte Kartoffeln mit Zitrone, Speck und Brunnenkresse 8 MASH Signature Kruterbutter 2.5 | Sauce Tartar 2.5

Triiffel-Mayonnaise 2.5 | Chili-Mayonnaise”* 2.5

Erbsen a la frangaise - Speck, Perlzwiebeln, Romana-Salat und Zitrone 9

Mais mariniert in Tandoori, Zitrone, Knoblauch,
Chu-Chum und Friihlingszwiebeln 9

ﬂ % Triiffelpommes mit Triiffel Mayo 9 & ]
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* Bitte erkundigen Sie sich nach Zusatzstoffen und Allergenen.
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éﬂ MASH Margarita 19.5 ASH O1d Fashioned 21
(MASH Dénemark, 2009)

Arette Tequila Blanco, hausgemachter Eukalyptussirup und viel Limette

(MASH Dénemark, 2016)

C O C K TA l L S @ Michter's US¥%1 Small Batch Bourbon,

Eine elegante und duftende Margarita mit Eukalyptusnoten reichhaltiger Ahornsirup und zwei Sorten Bitter.

Ein dekadenter Cocktail der alten Schule, bei dem der Barkeeper

[[ “Q@—  SPICY MASH MARGARITA 20.5 ]] mit Ahornsirup und Bitter unterstreichen die einzigartigen

Qualitaten des amerikanischen Bourbon

French Martini 16 T Watermelon Sugar Highball 16.5 T Rhubarb Daiquiri 15 T Not a Mojito! 17.5
(New York, 1996) (MASH Ddénemark, 2024) (MASH Déanemark, 2024) (MASH Ddnemark, 2024)

Himbeer-infundierter Koskenkorva-Wodka, Koskenkorva-Wodka, Wassermelone, St. Germain, Chairman's Reserve weiller Rum, Mischung aus Michter's US% 1 Small Batch Bourbon
Ananassirup und Himbeerlikor von Jean-Luc Pasquet gesalzenes Karamell und Limette Limette und Rhabarberlikor und Rye, Zitrone, Minze und Chartreuse Elixir Végétal

Dieser einfache, aber elegante Cocktail ist siif3 Ein Longdrink, der zur Jahreszeit passt! Rhabarber ist die perfekte Erginzung Unsere Variante des klassischen Mint Julep in

und fruchtig mit dem Geschmack von frischen Wassermelone mit einem Hauch von Holunderbliite zum klassischen Daiquiri. Noten von Siifle, einer frischen und siiflen Version mit eleganten

Himbeeren und einem Hauch von reifer Ananas - aus Burgund und endend mit salzigen Zitrusfriichten und einem blumigen Abgang! Kréiuternoten!
lecker! J Karamellnoten! o o

4l OFFENE WEINE @

\1

SCHAUMWEIN Glas 0.0 Flashe ROTWEIN Glas 0151 Flashe

Champagne André Clouet, Brut, Grande Reserve, Champagne. Frankreich 17 100 2019 Zinfandel, The Clown, Kalifonien, USA ..o 10 40
Champagne André Clouet, Brut Rosé, Champagne, Frankreich ................. 20 120 2019 Malbec Reserva, Don Baltazar, Argentinien .................................. 13 50
WEISSWEIN Glas 0.75/ Flashe 2019 Valpolicella Ripasso"Superiore", Ca Vendri, ltalien ..................... 14 55
2021 Chardonnay, Chateau Pesquié, Frankreich....................c............... 9 38 2020 Pinot Noir "Ted", Mount Edward, Neuseeland ... 1o 72
2021 Riesling Trocken, Von Winning, Deutschland. .............................. 12 45 2018 Pesquera Original, Ribera del Duero. Spanien.................ccocooo.... 19 85
2021 Griiner Veltliner "Am Berg", OTT, Osterreich ..o 13 50 2019 Black Stallion, Cabernet Sauvignon, Napa Valley, USA ..., 23 110
2018 Grauburgunder "RS", Salwey, Deutschland ... 14 60 2017 Brunello di Montalcino, Casanova di Neri, ltalien........................... 26 130
2020 Chardonnay, Palliser Estate, Newseeland ... 16 75
2020 Chablis, Regnard, Frankreich...............cccooiiiiiiii 17 80 ,
2021 Sauvignon Blanc "Ronco delle Melle", Venica & Venica, ltalien .. 19 95 CELLAR SELECTION @ *) Jahrgiinge kinnen variieren  Flashe
. 2015 Chateau Giscours, 3. Cru Classé, Margaux, Frankreich * ........................ 160
ROSE Glas 0.151  Flashe 2017 Vega Sicilia, Valbuena, Ribera del Duero. Spanien ... 200
2021 Miraval, Cotes de Provence, Provence, Frankreich .......................... 14 64
BIER SOFT DRINKS
MASH Pilsner, Frisch, spritzig und leicht. Das kiilteste Bier der Stadt! (5.1 % -0,41.) ........... 7.5 Cola 0.21. %7 i 4 T Fever Tree Ginger Ale 0.21. ............. 4
MASH Dunkle Classic, Ein wiirziges, karamellisiertes, knackiges Bier mit Eleganz. (4.8% -0.41.) 7.5 Cola Zero 0.21. "# 1 4 Fever Tree Bitter Lemon 0.21. .......... 4
MASH IPA, Mehr von allem! Stiirker und hopfiger. (6.2% 0.4 1) +.v.vvveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees 7.5 SPIILE 021 oot 4 San Pellegrine 0.75 1 w......ovveveer. 9
?ﬁ?ﬁ%ﬁf}rﬁ;’g B)z, Familienbrauerei aus dem Ruhrgebiet gebraut (0% -0,331. ) .... 4.0 JF;‘ZE‘ Xfo ;1; ‘ 6;;@;;“1{};1;1;;&;‘(},'é;-“}.‘ ;‘ Aqua Panna 0750 9
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* Bitte erkundigen Sie sich nach Zusatzstoffen und Allergenen.



