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Trgffel Mac and Cheese 79 /\

Knuste kartofler med citron, bacon og karse 69

Cremet spinat 65

Stegte jalapefios - spicy 60

Grgn salat med rgdbedevinaigrette og hvidlgg 55
Blandet tomatsalat med basilikumspesto og stracciatella 65

Hvidlggs- og timian-jus 25
MASH Signatur kryddersmgr 15
Trgffelmayo 15
Chilimayo 15

UNFORTUNATELY )
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Broccolini med brunet smgr, wasabi, soya, yuzu og sesam 69
Airter a la francaise - bacon, perlelgg, romainesalat og citron 69
Majs vendt i tandoori, citron, hvidlgg, Chu-Chum og forarslgg 69 * Trgffelfries med troffelmayo % 85 J]

&
g &
S P . N - g
3 Osters - Gillardeau @ f B s g
Q (/7)) Serveres med Mignonette sauce, # (5 A oyal belgian Laviar ~uold ", 30 g . X
2 ‘ﬁ Tabasco og citron \ Y S T RT E R S Caviar Elegance "Baerii", 125 g............... 1775 %
< Pr. styk 45 l Serveres med blinis, log og creme fraiche ¥
& ’ X
E Carpaccio 145 Ao MASH Cesarsalat 115 Ao Ceviche af helleflynder 155 + MASH tatar 165 X
X Gammel Knas, pinjekerner, Romainesalat, ccesardressing Helleflynde, mynte, basilikum, lime, citron, Piquillos, lpg, purlsg, chiliolie og chips 2
X citronolie og ceesardressing parmesan og sprode croutoner agurk, grgnne jalapefios og koriander $
X 3 stegte, fritfangede argentinske rejer +70 Tuntatar 165 Y
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E Shrimp "hotdog" 160 Wagyutoast 185 Avocado, agurk, chili og japansk dressing X
< Brioche, avocadocreme, Linguine med tigerrejer 165 Konfiteret Wagyu, hvidlgg, timian, crouton, X
< Jjalapeniomayo, fajita og soya & Glace, chili, hvidlgg og persille A4 spejleceg og fedtegrever af Kobe d E
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$ LIDT EKSTRA TIL DIN STEAK? : S57% MASH WORLD TOUR - Trancheres ved bordet &3y $
& : ,' 100 g. Kobe A4/A5 Prime Cut g
E Stegt foie gras ........................ 95 \/ MAI N C O U R S E S ' i 200 g. dansk dry-aged Ribeye Pris for 2 pers. X
< Revet trgffel ..........c.ccocooiiinil. 75 ‘\'I ' " 300 g. amerikansk New York Strip 1985 E
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Q DANSK - HIMMERLANDSK@D ER NOGET GANSKE S/ERLIGT! AMERIKANSK - GREATER OMAHA, NEBRASKA PRI ME) + VEGETAR & FISK E
X Vi udvoelger.r&uarer fzfter k':valitet - ikke kvazgrc.we. Oplev wgte amerikansk kvalitetskgd fra hjertet af Nebraska' Torskeloin. ca. 18¢ X
% Kun den hgjeste kvalitet bliver valgt og forarbejdet for Vi serverer mgrt og saftigt oksekod fra Greater Omaha, hvor orskelom, ca. 80 8- X
% at sikre vores geester en sublim smagsoplevelse hver gang! majsfodret Hereford og Angus opdreettes under ideelle forhold for at Misosmgr, fordrslgg og citron ) <
S . . o . P A\
3 sikre den bedste smag og tekstur. Dette giver enestaende marmorering illet f: k1 . 200 o @D 29 Q
X Ribeye, dry-aged, ca. 300 g........................ 545 og rig, fyldige smag, der gor hver bid til en oplevelse og noget af det I(r;1:d s‘ztls:ifl(;?(ie Oakf;l}lsl:te:il:r’o;’“' Beveenns v//\\¥ i 5 E
E Vi tgrmodner op til 90 dage, hvor kgdets enzymer nedbrydes og er fineste kgd USA har at byde pa! &8 ' ¥
< med til at give den helt unikke karakter. Scerligt udvalgte hgjreb New York Strip, ca. 300 ... 435 Vegetarburger med chili fries............................ 175 X
< med hgj fedtmarmorering sikrer MASH's hgje kvalitetskrav! Ribeye, ca. 100 ¢ 575 ¥
Q a. e e X
X Bone-in Ribeye, ca. 600 g ........................ 650 AGVRIGE HOVEDRETTER 2
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: world's Best Steak URUGUAYSK - SERLIGT UDVALGT KORNFODRET KVEG MASH Burger (/(l,'. Z()() e i i e 225 2
Q Striploin. ca. 2 205 med bacon, ost og chili fries p
X JAPANESE WAGYU - Akune Gold triploin, ca. 200 g ... . <
2 Mgrbrad, co. 200 395 Big Tasty Burger ca. 200 g..............cooco. 325 S
g Black Wagyu-kveg opdrettet pa den japanske ¢ Kyushu er af ekstremt (R Br rerreresessesnn 50% Waevu & 50% dansk drv-aced. +30 maneders g
< hgj kvalitet. Kombinationen af proteinrigt grees og rishalm, ren luft Mgrbrad, ca. 300 g. ......ooooooiiiii 575 ) gy ) ry-aged, ' 3
S| og kildevand bidrager til hj intramuskuler marmorering. Karet til Ribeye, c. 300 & oo 375 Comté, troffel, pickles og troffelfries med heanaise $
2 verdens bedste steak ved oW]orld Steak Challenge 2022 - den hgjeste Hel Coquelet Poussin, Mindre fransk, majsfodret kylling 235 X
S udmerkelse, der kan opnds! CANADISK - WILD ROSE BEEF, SOUTHERN ALBERTA med kryddersmgr og grillet citron §
2 Wagyu AS. ca. 200 g ..o 1525 AAA+ hormonfrit Anguskveeg opdretiet i ubergrie bjergomrader pa Grillede lammekoteletter, ca. 350 g ........................ 375 X
& preeriernes naturlige grees efterfulgt af ca. 250 dages korn- og bygdicet. d risted h dder. korianderskud. b I ¥
X Det sikrer fremragende marmorering og intens smag’ me njte € cas ewngdder, korianderskud, brunet smgr, lime X
&
S *  Tomahawk, 800 - 1300 ¢ ........ : pr.100g 115 - ©gtanceor g
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French Martini 145 + Watermelon Sugar Highball 155 Rabarber Daiquiri 145 F Not a Mojito! 150
(New York, 1996) (MASH, 2024) (MASH, 2024) (MASH, 2024)
Hindberinfuseret Koskenkorva vodka, ananas cordial og Koskenkorva vodka, vandmelon, St. Germain, Chairman’s Reserve hvid rom, lime og rabarber cordial Michter's US*1 Small Batch Rye, citron,
Jean-Luc Pasquet hindbeerlikgr saltkaramel og lime Rabarber er d?n perfekte tilfgjelse til den klassiske mynte og Chartreuse Elixir Végétal
Denne enkle, men elegante cocktail er spd og frugtig En [ongd.rink, der passer til seesonen! Vandmelon med Daiquiri. Noter llfsﬁd:;l.e, C’itrus og en floral Vores twist pé den klassiske Mint Julep i en frisk
med en smag af friske hindbcer og en finish af moden et strejf af hyldeblomst fra Bourgogne og afsluttet afrunding! og spd version med elegante urtenoter!
ananas - mums! ‘“' med salte karamelnoter! = N ©
Army and Navy (David A. Embury, 1948) 150 MASH Margarita (VASH., 2009) 145 -qg— SPICY ""‘“ MASH Old Fashioned (vASH. 2016) 175
Four Pillars Chardonnay, Orgeat, appelsinbitter, Velvet Falernum og lime Arette Tequila Blanco, hjemmelavet MASH ‘“ARGAR Michter's USx1 Small Batch Bourbon, fyldig ahornsirup samt to slags bitters
Cremet mandel og lime balanceret med et strejf af "five spice” og eukalyptussirup og rigeligt lime 155 En dekadent old school cocktail, hvor bartenderen med ahornsirup
fadlagrede enebernoter i denne forfriskende version af en Daiquiri! En mere elegant Margarita med forfriskende eukalyptus og bitters fremheever de unikke kvaliteter i den amerikanske bourbon

G WINE BY THE GLASS |}

CHAMPAGNE Glas / Flaske RED WINE Glas / Flaske

Louis Roederer "Collection 244", Briit, Champagne, Frankrig .................................. 170 950 2022 "The Clown", Zinfandel, Californien. USA ... 920 385
André Clouet, Briit Rosé, Champagne, Frankrig...............cooocciiiiiiiiiiii 875 2019 Cotes du Rhone, Domaine J. V. Fleury, Rhone, Frankrig ...................oooee. 95 425
2022 Malbec, Lunta, Mendel, Lujin de Cuyo, Mendoza, Argentina ............................. 100 445
WHITE WINE Glas / Flaske 2019 Chateau La Tonnelle, Cabernet Sauvignon, Cru Bourgeois, Haui-Védoc, Bordeaws, Frankrig 115 500
" 1 " 1 A ~ N s 7 . . . .
2023 Char(?lonnay, Vlllage Kumeu River, Auckland, New Zealand ......................... 85 385 2021 Valpohcel]a Rlpasso, "Superlore", Brlgaldara, Veneto, Ttalien 1100 120 575
2023 A'I"YIGIS, Mé}tteo COHeggla, Roero, Piemonte, Italien. .........c.cccivuseeieenseciennscieenne. 90 450 2021 Pinot NOiI‘, Chanin, Sta. Rita Hills, Californien, USA ...............ccoiiiiiiiiiiiiiiiiinin. 150 750
2023 Pinot Grigio, Ermacora, Friuli, Ialien ...................ccccooiiiiiiiiiii 100 525 2021 "Geyserville" Zinfandel, Ridge Vineyards, Alexander Valley. Californien, USA... 180 925
2023 Sancerre, Vignoble Dauny, Loire, Frankrig .........c.coccoiiiiiiiiiiiiiiii 130 650
2022 Riesling Kabinett, Brauneberger Juffer, Fritz Haag, Vosel. Tyskland...................... 140 725 CELLAR SELECTION -+ drgange kan skifie Flaske
2021 Chardonnay, Calera, Central Coast, Californien, USA. ...................ooiiiiiiiiin. 150 775 2019 Pintia, Tempos Vega SlCllla, Castilla y Leon, Toro, Spanien® ..................... 1250
RO SE Clas / Flaske 2018 Spottswoode, "Lyndenhurst", Cabernet Sa}uvign(fn, ;\faprf Valley, f?a'liforlf,i(’n, 154* 1350
i ) 1986 Cabernet Sauvignon, Robert Stemmler Winery, Sonoma County, Californien, USA* 1450
2023 Mlnuty "Prestlge", Cétes de Provence, Frankrig........................... m 985 110 550
GASTROSAFT Jfra Rebeel - 0,0% vol. Glas / Flaske
BEERS 5 Stikkelsbeer, hyldeblomst, grgn te og citronverbena, Danmark ............................... 95 365
MASH Pilsner, Let, frugtig og forfriskende, den koldeste gl i byen - 4.8% vol. ............................. 70 Kirsebaer, blommer, druer 0g Ipget €g, Danmark ... 110 365
MASH Classic, Mgrk og leekker med medium krop og noter af karamel -4.8% vol. ..................... 75 S O FT D RINKS & MINE RALVAND
Lagunitas TPA, En velafrundet, let gylden TPA med streif af bomster, karamel, humle og malt -6.2% vol. .. 75 Appelsin, Faxe Kondi, Pepsi eller Pepsi Max, ..................ooooooooooooreooereereo. 15
Anarkist Hazy IPA, Uklar og ufiltreret IPA brygget pa hvede og havre. Citrus og tropiske frugtnoter, Ginger Beer eller Ginger Al 39
super frisk og frugtig - 0.5% v0l. ..........ccooiiiiiiiiiiiiiii 72 Rebeal lemonade’ hy]deb]omst, rabarber, citron eller mb]e, Danmark ....cccuueeueiiiinn. 49
Royal 0,0%, Lys, gylden, undergeret pilsner - smagen er frisk og let, preecis som en pilsner skal veere - 0.0% vol. 44 MASH Still - Naturligt mineralvand uden brus, fra Bornholm. 75 ¢l ... 65
MASH Sparkling - Naturligt mineralvand med brus, fra Bornholm. 75 ¢l...................... 65
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